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LIEVITO IN ARTE

&

o ORE19.30

finA ,
LA PIZZA GOURMET A LUNGA LIEVITAZIONE

IL RISTORANTE DIDATTICO DEL MANTEGNA E LIETO DI INVITARYVI
A UN ESCLUSIVO CICLO DI QUATTRO SERATE DEDICATE AL
PIACERE DELLA PIZZA A LUNGA LIEVITAZIONE, ARRICCHITE DA
SORPRENDENTI ABBINAMENTI CULTURALI E SENSORIALL.

PRIMO APPUNTAMENTO: LA MUSICA A TAVOLA

PRENOTAZIONI: CENA@ISTITUTOMANTEGNA.IT



APERITIVO DI BENVENUTO

FALAFEL DI CECI E TAHINA

(CEREALI CONTENENTI GLUTINE, SESAMO, ARCHIDI)

LINGUA DI PIZZA

LINGUA DI PIZZA (250 G) CON BIGA LIEVITATA 22/24H
(A SCELTA TRA LE 4 VERSIONI PROPOSTE)

@ MAZZANCOLLE, SALMONE, PESTO DI BASILICO:

MOZZARELLA, CODE DI MAZZANCOLLE, JULIENNE DI SALMONE AFFUMICATO,

STRACCIATELLA, PESTO DI BASILICO
(CEREALI CONTENENTI GLUTINE, LATTE E DERIVATI, CROSTACEI, PESCE, FRUTTA A GUSCIO)

@ MARGHERITA

POMODORI PELATI, MOZZARELLA, BASILICO
(CEREALI CONTENENTI GLUTINE, LATTE E DERIVATI)

@ SALSICCIA E CIME DI RAPA
POMODORI PELATI, MOZZARELLA, SALSICCIA DI SUINO, CIME DI RAPA RIPASSATA ,
OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA

(CEREALI CONTENENTI GLUTINE, LATTE E DERIVATI)

) ZUCCA E GORGO:

MOZZARELLA, DADOLATA DI ZUCCA AL FORNO CON ROSMARINO, GORGONIOLA,
CREMA DI ZUCCA

(CEREALI CONTENENTI GLUTINE, LATTE E DERIVATI)

DOLCE

PROFITEROLES

(CEREALI CONTENENTI GLUTINE, LATTE E DERIVATI, UOYA E DERIYATI)

ACQUA, BIRRA CL 0,5 (1 A PERSONA) O BIBITA, CAFFE

€ 25,00 A PERSONA
DOPO LA CENA, OPEN BAR

PER PRENOTAZIONI:

S| PREGA CORTESEMENTE DI COMUNICARE AL MOMENTO DELLA PRENOTAZIONE,
LA PIZZA DESIDERATA



