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Polpo échaudè con élite di primaticcia 

Risotto con vellutata di asparagi, 
cozze e vongole veraci

Triade di pesce al profumo di erbe aromatiche
 esaltata dalla rossa Tropeana

Profiteroles con scomposta di millefoglie 
alle fragole e granella di pistacchi 

Grissini aromatici e Pan focaccia rustica 

Aperitivo di benvenuto
con bollicine e stuzzicherie 

In abbinamento:
Curtefranca DOC -Ca Brusade- F.lli Berlucchi

Acqua minerale e caffè



A cura delle classi 3°APEN, 4°AP06 e 4°AP07
per la gestione delle prenotazioni e per la

realizzazione della locandina.

Cena di Natale 
16 dicembre 2024




