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MATERIA: Sala e vendita INDIRIZZO: ipseoa ANNUALITA’: prime

CONTENUTI MINIMI
(ELENCARE SOLO GLI ARGOMENTI ESSENZIALI DA CONOSCERE PER IL PASSAGGIO ALLA CLASSE
SUCCESSIVA)

obiettivi minimi

1. conosce le principali figure della brigata di sala/ bar
conosce le attrezzature di base della sala ristorante
conosce le nozioni di base sull’igiene e sulla sicurezza nel luogo di lavoro
conosce le tecniche di base di sala: mise-en-place e stili di servizio
conosce i principali stili di servizio

OAWN

Mod. 1 Igiene e salute e sicurezza
U.D.1 Sicurezza sul lavoro

U.D.2 Pericoli sul lavoro

U.D.3 L'igiene e sicurezza alimentare
U.D.4 Lavorare in modo igienicamente corretto
U.D.5 Cura della propria persona

Mod. 2 Professione cameriere:

la ristorazione e lo staff di sala
U.D.1Comportamento e galateo pag.42
U.D.2 Forme di ristorazione da pag.53
U.D.3 Il personale di sala

U.D.4 aree ed attrezzature di lavoro
Mod. 3 Il lavoro di sala

U.D.1 La mise en place di sala

U.D.2 Il servizio di sala

Mod. 4 1l bar

U.D. 1 Introduzione al lavoro di bar
U.D.2 Caffe ed espresso
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