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Prot. N. 6686 C16b

Brescia, 23 ottobre 2014

Ai docenti ed agli alunni delle classi 3*A leFP, 3B leFP, 3"A eno, 3"B eno, 3"C eno, 3"D eno
Sito web

AVVISO N. 103

OGGETTO:Progetto Ambiente e Sostenibilith modulo “lo chef #iento all'ambiente e alla sostenibilita”

Il progetto ‘ambiente e sostenibilita’ realizza modulo dedicato al cibo sostenibile per le classie Enogastronomia
IPSEOA e leFP Cucina. Il percorso e strutturatocinque lezioni frontali, una esercitazione in latorio di
informatica e una esercitazione pratica in cucahdermine delle quali gli alunni si cimenterannouina gara culinaria
che si concludera con la premiazione del menu amiinpatto ambientale. Il percorso € cosi artianlat

1) Il consumo di suolo in un piatto. Docente: F. Seram

Giovedi 30 ottobre ore 14:00 — 15:00 3"A leFP, 32BP
Venerdi 31 ottobre ore 10:05 — 11:00 3"A eno, 3NB e
Venerdi 31 ottobre ore 11:00 — 12:00 3"C eno, 3@ e

2) 1l consumo di acqua in un piatto. Docente G. Chisen
Lunedi 3 novembre ore 9:00 — 9:55 3”A eno, 3”C eno
Martedi 4 novembre ore 9:00 — 9:55 3"A leFP, 3¥BRe
Martedi 4 novembre ore 11:00 — 11:55 3"B eno, 30 e

3) La scelta del packaging di confezionamento degliiadenti. Docente V. Di Donna

Lunedi 10 novembre ore 11:00 — 11:55 3"A leFP, BYBP
Venerdi 14 novembre ore 9:00 — 9:55 37A eno, € e
Venerdi 14 novembre ore 11:00 — 11:55 3B eno, énd

4) La microterritorialita nella ristorazione. Docente M. Marchese

Mercoledi 12 novembre ore 10:05 - 11:00 3"A en€ 8ho
Mercoledi 12 novembre ore 11:00 — 11:55 3"A leFB &FP
Venerdi 14 novembre ore 8:00 — 9:00 3B eno, 3" ® en

5) La scelta del menu a basso impatto ambientale. Date: T. Musso

Lunedi 17 novembre ore 8:00 — 9:00 3"A leFP, 3" BPle
Martedi 18 novembre ore 9:00 — 9:55 3B eno, 3"® en
Giovedi 20 novembre ore 11:00 — 11:55 3”A eno, 8hG

6) Esercitazione e stesura del menu

Giovedi 27 novembre ore 12:05 — 13:00 3"A en&@erana
Giovedi 27 novembre ore 13:00 — 14:00 3"C en&erana
Martedi 25 novembre ore 10:05 — 11:00 3"D en€hisena
Venerdi 28 novembre ore 9:00 — 9:55 3”B eno, hiséha
Martedi 25 novembre ore 8:00 — 9:00 3"A leFP  s&tu
Giovedi 27 novembre ore 11:00 — 11:55 3"B leFRlusso

7) Nel mese di dicembre seguira una esercitaziongprdt cucina con i docenti della classe, che veroapresto
contattati per concordare gli obiettivi.

Le classi terze IPSEOA svolgeranno le lezioni daSlpresso la bibliotecadella sede di via Fura, e lezione n. 6 in
aula informatica; le classi terze leFP svolgeranno tutte le lezmresso una delle aule interessate di via Ghisldndi
docenti in servizio accompagneranno i propri aluassicurando la sorveglianza per tutta la duratéatlizita, al
termine della quale faranno rientro nelle rispettle.

Il progetto partecipera al concorso Expo 2015 a@Hez#onera a livello nazionale una scuola vina#trentro gennaio
2015.

Il Dirigente scolastico

prof. Giovanni Rosa



