
TORTA DI MELE AUSTRIACA 
 
Burro                gr 250 
Zucchero          gr 250 
Tuorli               gr 80 
Albumi a neve gr 100 
Farina              gr 200 
Rhum               gr 50 
Mele golden     gr 1000 
Zucchero a velo  q.b. 
 
Montare 1+2, unire 3, poi 5 e 6, infine 4. 
Sbucciare le mele e tagliarle a fettine, e incorporarle alla massa. 
Cuocere in tortiera  a 170° x 50’ circa. 


